MENUS ELIOR

Mis & jour le 30/03/2026

DU 04/05 AU 29/05
Tomate locale au fromage blanc
Sauté de dinde sauce creme
Quenelles sauce tomate PR Cheeseburger
DU 04/05 Haricots verts Coquillettes
AU 08/05 Riz de grand-meére Pommes cubes rissolées Férié
Gouda *
Yaourt nature sucré
Fruits de saison * Fruits de saison *
Oeufs a la neige
Duo concombre mais
Omelette au fromage Sauté de poulet
@ Ala moutarde
&
Macaroni Carottes a la
23 i‘;‘;g: creme Riz de grand-mére Férié¢ Pont
St Moret *
Compote pomme
Corbeille de fruits
Salade verte * a la mimolette
Pizza au fromage Filet de colin sauce crevette Sauté de boeuf au paprika
@ Chipolatas grillées :ﬁ 0"
DU 18/05 b Blé Penne Carottes a la g
Haricots beurre a . N créeme Purée de pommes
AU 22/05 la provengale Haricots blancs a la bretonne de terre
Yaourt nature au lait entier * Fromage blanc nature *
Camembert
Fruits de saison * Fruits de saison *
Liégeois vanille Mousse au caramel beurre salé
Houmous de pois chiches Raita de concombre au yaourt
Pavé du fromager a 'emmental
@ Sauté de dinde a la provengale Beignets de calamars
. Riz Coquillettes Courgettes a la
DU 25/05 Férié Epinards persillade Semoule a la
AU 29/05 béchamel tomate
Fromage blanc nature *
Fruits de saison * Compote pommes abricots Fruits de saison *
**Les menus proposés sont susceptibles d’évoluer**

FranceAgr'iIVIer

ETABLISSEMENT NATIONAL
DES PRODUITS DE L'AGRICULTURE ET DE LA MER

* Aide UE a destination des écoles

La sauce vinaigrette est proposée a part

Haute valeur environnementale
Origine France

Label Rouge

Bleu Blanc Coeur

Produit local

Bio

Péche responsable

LR] Végétarien
;ﬂ: Spécialité du Chef
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