
MARDI 21/04 VENDREDI 24/04

Concombre au maïs Tomate au basilic

Pané de blé fromage épinards
Sauté de poulet à la moutarde

Roti de porc au thym Pavé de colin sauce tomate

Haricots verts
Torsades

Blé
Ratatouille Riz de grand-mère Purée de pommes de terre

Carré de l’Est *
Yaourt brassé aux fruits

Yaourt nature au lait entier *

Fruits de saison * Cake à la fleur d’oranger Fruits de saison *

LUNDI 27/04 MARDI 28/04 JEUDI 30/04 VENDREDI 01/05

Salade verte croûtons emmental Coleslaw

Férié

Emincé de dinde sauce suprême
Sauté de bœuf en estouffade

Colin sauce curry indienne

Penne Carottes colombo
Petits pois

Semoule

Yaourt nature au lait entier *
Mousse chocolat au lait

Compote pommes abricots Fruits de saison *

La sauce vinaigrette est proposée à part

Haute valeur environnementale Bio

Origine France Pêche responsable

Label Rouge Végétarien

Spécialité du Chef
* Aide UE à destination des écoles

MENUS ELIOR
DU 20/04 AU 01/05

LUNDI 20/04
Repas végétarien

JEUDI 23/04
La Provence

DU 20/04
AU 24/04

DU 27/04
AU 01/05

**Les menus proposés sont susceptibles d’évoluer**
Mis à jour le 30/03/2026
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