
LUNDI 01/06 VENDREDI 05/06

Omelette nature

Kefta à l’agneau sauce tomate
Sauté de bœuf sauce basquaise Colin sauce bobotie

Penne
Piperade

Semoule à la tomate

Vache qui rit *
Fromage frais nature

Yaourt nature au lait entier * Emmental *

Compote pommes Fruits de saison *
Gâteau basque

Fruits de saison *

MARDI 09/06 JEUDI 11/06 VENDREDI 12/06

Lentilles vinaigrette moutarde Melon vert Salade radis emmental

Pavé du fromager
Rôti de porc à la moutarde Sauté de dinde à la provençale

Colin pané

Pommes vapeur
Blé Macaroni

Riz

 
Yaourt nature au lait entier *

Fruits de saison *
Mousse au chocolat au lait

Fruits de saison *
Compote pommes abricots

LUNDI 15/06 MARDI 16/06 JEUDI 18/06

Salade verte * aux croûtons Concombre * alpin

Lasagne bolognaise

Saucisse de Francfort Quenelles sauce tomate

Frites
Carottes colombo Petits pois

Edam
Petits fruits lait entier St-Môret *

Glace vanille fraise
Fruits de saison * Moelleux au chocolat Fruits de saison *

LUNDI 22/06 MARDI 23/06 VENDREDI 26/06

Carottes râpées au citron
Salade de riz

Salade tomate emmental

Sauté de porc à la provençale
Pilon de poulet rôti

Nugget de blé Colin sauce curry indienne

Purée de pommes de terre
Coquillettes

Riz
Semoule

Yaourt nature au lait entier *

Fruits de saison * Crème dessert vanille Fruits de saison * Compote pommes

JEUDI 02/07 VENDREDI 03/07

Salade verte * à la mimolette Duo de melon * et pastèque *

Pavé du fromager Paëlla poulet
Sauté de bœuf au paprika

Beignet de calamars

Boulgour pilaf Riz complet créole
Macaroni

Yaourt nature au lait entier * Brie *

Fruits de saison *
Yaourt aux fruits

Fruits de saison *
Beignet chocolat noisette

La sauce vinaigrette est proposée à part

Haute valeur environnementale Bio

Label Rouge Pêche responsable

Spécialité du chef Végétarien

* Aide UE à destination des écoles

MENUS ELIOR
DU 01/06 AU 03/07

MARDI 02/06
Repas végétarien

JEUDI 04/06
Le Pays Basque

DU 01/06
AU 05/06

Poêlée de 
légumes Purée de pommes 

de terre
Riz de grand-

mère

LUNDI 08/06
Repas végétarien

DU 08/06
AU 12/06

Chou-fleur en 
gratin Épinards 

béchamel

VENDREDI 19/06
Repas végétarien

DU 15/06
AU 19/06

Filet de colin sauce tomates 
poivrons

Gratin de 
courgettes

Riz de grand-
mère

JEUDI 25/06
Repas végétarien

DU 22/06
AU 26/06

Haricots verts 
saveur du midi

Épinards 
béchamel

LUNDI 29/06
Repas végétarien

MARDI 30/06

DU 29/06
AU 03/07

Carottes à la 
crème Gratin de 

courgettes
Pommes 
persillées

**Les menus proposés sont susceptibles d’évoluer**
Mis à jour le 18/05/2026
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