
LUNDI 30/03 MARDI 31/03 JEUDI 02/04

 Concombre vinaigrette Salade verte * aux croûtons

 

 Ravioli de bœuf

Colin sauce bobotie Pavé du fromager à l’emmental

Boulgour pilaf Riz

 

Yaourt nature lait entier

  Brie *

 Flan vanille caramel

Fruits de saison *

 Beignet chocolat noisette

Fruits de saison *

La sauce vinaigrette est proposée à part

Végétarien

Haute valeur environnementale

Bio

* Aide UE à destination des écoles Produits locaux

Pêche responsable

La sauce vinaigrette est proposée à part

Haute valeur environnementale Bio

Origine France Pêche responsable

Label Rouge Végétarien

* Aide UE à destination des écoles Verger écoresponsable Spécialité du Chef

MENUS ELIOR
DU 30/03 AU 03/04

VENDREDI 03/04
Repas végétarien

DU 30/03
AU 03/04

Sauté de dinde
Sauce tomate poivrons

Épinard 
béchamel

 Pommes 
persillées

Gratin de 
légumes

**Les menus proposés sont susceptibles d’évoluer**
Mis à jour le 26/01/2026

**Les menus proposés sont susceptibles d’évoluer**
Mis à jour le 09/12/2025
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